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Belgian Original Maltbakery & Brewery

Limited Edition Special Roast Winter Oak

Met de special roast series pakt BOMBrewery uit met een reeks van
experimentele bieren. Elke special roast bevat een speciaal
geroosterd ingrediént dat het bier zijn unieke smaak en karakter
geeft. Voor deze Winter Oak roostert Bert Van Hecke het hout van
de in Belgié gegroeide Amerikaanse witte eik op verschillende
temperaturen. Dat resulteert in een krachtig en majestueus bier
met duidelijk vanille toetsen.

Serveer tips
Te consumeren in een proefglas of BOM glas.

Verouderingspotentieel

Het gebruik van eik zorgt voor een heel hoog
verouderingspotentieel. Tijdens het verouderen zal dit bier zachter
worden door een trage oxidatie van de tannines de belgische eik.

Food pairing
Lekker bij chocolademousse

BOM Mout
BOM Darl Roasted
BOM Winter Warmer

Hop
Styrian Golding
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Suiker
Belgische donkere kandijsuiker.
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BITTER 22 OOQ | EIK D22 | STUL BOM STIJL
ZOET 222 OCO | KARAMEL 2223 (OO | KLEUR DONKER

HOPTOETSEN @@ (O OO | KRUIDIG 20000 | ABV 9.2% IBU 45
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