
Geroosterd rood vlees en desserts op basis van donkere chocolade.
Food pairing

BOM mout

Triporteur from hell is een donker bier gebrouwen met hels 
gebrande en geroosterde BOM mout. Het bier doet denken aan 
chocolade, karamel, pas gezette koffie en versgebakken brood. De 
tarwemout in het ongefilterde bier kan zorgen voor een gezonde 
lichte troebelheid. De smaak van de Hell blijft evolueren in de fles.

Serveertips

Triporteur From Hell

Verouderingspotentieel

De hell wordt het best geschonken in het originele BOM glas. De 
aangewezen schenktemperatuur is 7 - 10°C.

De Hell heeft een goed verouderingspotentieel.

BOM Wheat Roast
BOM Sea salt
BOM DRC

Hop

Suiker

De Hell wordt vroeg gebitterd met de traditionele East Kent 
Golding en Styrian Golding.

Belgische donkere cassonade

BOM gist, Bier van hoge gisting, hergist op fles.
Gisting

BOM Dark Roasted

ABV  6,6%                      IBU  32

DONKER

BITTER

ZOET

HOPTOETSEN

KARAMEL

STIJL

KRUIDIG

KLEUR

DUBBEL & PORTERFRUITIG
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