
Hemels hoppig bier gebrouwen met huisgebakken mout. Triporteur from 
heaven is de moderne versie van een traditionele Belgische hoppige ale. 
Het is een hemels bier gebrouwen met huisgebakken BOM mout. De 
tarwemout in het ongefilterde bier kan zorgen voor een gezonde lichte 
troebelheid. De smaak van de Heaven blijft evolueren in de fles.

Triporteur From Heaven

Serveertips
De Heaven wordt het best geschonken in het originele BOM glas. De 
fruitige en hoppige aromas komen zo het best tot hun recht. De 
serveertemperatuur is 5 - 8°C.

Verouderingspotentieel
Heaven wordt het best jong gedronken.

Jonge zachte kazen, lichtjes gekruide mosselen.

BOM mout
BOM Baked
BOM Wheat
BOM Thorefacto
BOM Coriander

Hop

Food pairing

BOM gist, Bier van hoge gisting, hergist op fles.

Belgische donkere en witte kandij

De Heaven krijgt zijn duidelijke hoparoma van de Europese aromatische 
hopsoorten East Kent Golding en Styrian Golding en de Amerikaanse 
Cascade hop. Vroege hop: East Kent Golding, Styrian Golding. Late hop: 
East Kent Golding, Styrian Golding, Cascade. Droge hop (minimaal): 
Cascade, Styrian Golding

Suiker

Gisting

BITTER

ZOET

HOPTOETSEN

KARAMEL

STIJLFRUITIG

KRUIDIG

KLEUR

ABV  6,2%                      IBU  28

HOPPIG & BLOND

GOLDEN
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